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TERBIYELI TAVUK CORBASI

1 adet kalgal tavuk budu
Tuz

2 defne yapragi

2 litre su

1 cay bardagi tel sehriye

Oncelikle tavugu, tuzu ve defne yapragini ekleyerek 2 litre suda haslayin. Hagladiktan sonra tavugu didikleyin.
Tavuk suyunu ocaga alip altini acin. Diger tarafta yogurdu, yumurtayi ve unu iyice ¢irpin. Ocakta isinan tavuk
suyundan kepgeyle alin ve hazirladiginiz terbiyeye karigtirin. Ardindan terbiyeyi tavuk suyuna ekleyerek
karistirin. En son tek sehriyeyi ekleyin ve kisik ateste yaklasik 10 dakika pisirin. Igerisine didiklediginiz tavuklar
ekleyin. Gorbaniz hazir. Unutmadan, kaselere bosalttiginiz tavuk ¢orbanizi tizerine kizgin yagda kavurdugunuz
pul biberi ve naneyi de serpin.
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