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TERBIYELI TAVUK CORBASI

1 adet tavuk g6gus
5 su bardagi su

2 yemek kagigi un
Tereyagi

3-4 dis sarimsak

1 su bardagi yogdurt
1 adet yumurta sarisi
Kirmizi toz biber
Karabiber

Tuz

Tavugu 5 su bardagi suda haslayin.

Etini didikleyip kenara alin.

Suyunu da daha sonra kullanmak Uzere tencerede bekletin.
Tereyagini tencerede eritin.

Icine unu ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurun.

Uzerine tavuk suyunu ekleyip kaynayana kadar pigirin.
Kaynayinca tavuk etlerini de gorbaya ekleyin.

Tuzunu ve karabiberini koyup altini kisin.

Dider yanda yumurta sarisi ve yogurdu girpin.

Gorbanin suyundan alip iistirdiginiz yogurtlu sosu tencereye ekleyin ve hizla karistirin.
Son olarak kirmizi toz biber ilave edip ocaktan alin.

© lezzetler.com tarif no:149651 « adi:Terbiyeli Tavuk Gorbasi « génderen:ergll vermutlu « indirme tarihi:07.04.2025 - 04:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/terbiyeli-tavuk-corbasi-vt4837
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/terbiyeli-tavuk-corbasi-149651.jpg
http://www.tcpdf.org

