TERBIYELI TAVUK CORBASI

1 adet kalcali tavuk budu ya da 3 adet baget
2 adet defne yapragi
Yarim tatl kasidi tuz

2 litre su

1 cay bardag tel sehriye
Terbiyesi igin:

1 su bardag yogdurt

1,5 yemek kagidi un

1 adet yumurta sarisi
Yarim limonun suyu

1 cay kasigi tuz

Sosu igin:

1 yemek kasigdi tereyagi
Pul biber

Kuru nane

Tavugdu tencereye alip tuz ve defne yapragiyla birlikte 2 litre suda haslayin.

Tencereden tavudu alip etlerini ayiklayin ve bir ¢atal yardimiyla didikleyin.

Tavuk suyunu ocaga alip altini yeniden agin.

Yodurt, yumurta ve unu iyice girparak purtzsiz bir kivam elde edin.

Ocakta 1sinan tavuk suyundan kepgeyle alip terbiyeyle karistirarak iinmasini saglayin.
Ardindan terbiyeyi tavuk suyuna ekleyip karistirin.

Son olarak tel sehriyeyi ilave edip ara sira karistirarak kisik ateste 10 dakika kadar pigirin.
Icine didiklediginiz tavuk etlerini de ilave edin.

Corbanizi kaselere bélustlrin.

Uzerine kizgin tereyaginda yakilmis pul biber gezdirin, kuru nane serpin ve sicak servis yapin.
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