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TERBIYELI TAVUK CORBASI

3 adet but

3 yemek kasigi yodurt

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi un

3 damla limon

4 yemek kasigi sehriye
Tuz

Uzeri icin:

2 yemek kasigi tereyagi
Nane

Butlari tencereye alip Uzerini gececek sekilde su ilave edip giizelce hagliyoruz. Haglanan butlar alip didikliyoruz.
Bir kasede yogurdu yumurta sarisi limon suyu ve unu ¢irplyoruz ve tavuk suyuna yavas yavas ilave edip surekli
karistiriyoruz kesilmesin diyerek. Didiklenen tavuk ve sehriyeyi de ilave ederek karistirarak kaynamasini
bekliyoruz kaynayan ¢orbamizi 10 dakika daha pigirerek sos i¢in tavaya tereyagdini alip eritiyoruz icerisine nane
ekliyoruz. Son olarak gorbamiza tuzunu ilave edip karistiriyoruz erken koyarsak tuzu kesilme yasariz corbada
yagl naneli sosu da Uzerine gezdirerek servise hazir hale getiriyoruz.
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