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TERBIYELI TAVUK CORBASI

Gllhan Kara

1 parca tavuk gégus eti
6 su bardagi su

1 adet defne yapragi
Tuz

2 ¢corba kasigi un

1 dis sarimsak

Yarim limonun suyu

1 yumurta sarisi

1 gorba kagidi sirke (elma ya da tizim sirkesi)
Uzeri icin:

Kekik

Karabiber

Tavuk etini 3-4 parcaya kesip 5 bardak suyla birlikte tencereye koyun. Defne yapragini ilave edip kaynamaya
birakin. Kaynamaya bagladiktan sonra 1 ¢ay kasigi tuz ekleyin. Etler yumusayinca sudan alip bir tabaga ¢ikarin
ve sogumaya birakin.

Un, limonsuyu, yumurta sarisl, sirke ve ezilmis sarimsagi ki¢uk bir kasede 1 kepge tavuk suyu ekleyerek cirpin.
Tavuk etlerini kiigUk pargalara bolup kaynamakta olan tavuk suyuna ekleyin. Hazirladiginiz terbiyeyi kaynar
corbaya eklerken bir yandan da karigtirin.

Ocagi kisip kivam buluncaya kadar bir tagim kaynatin. Sicak olarak servis yapin.
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