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TERBIYELI TAVUK CORBASI

1 adet kuru sogan

1 adet rendelenmis kereviz

1 adet rendelenmis havug

2 dig sarimsak

3 yemek kasigi siviyag

5 ¢ay kasigi domates salcasi (1 adet rendelenmis domates de kullanilabilir)
1 adet tavuk gégsi

1 cay kasigi tuz, karabiber

7-8 su bardag et ya da tavuk suyu

1 su bardag piring

1 demet maydanoz

Terbiyesi igin;

Kuru feslegen (reyhan da kullanilabilir)
1 adet yumurtanin sansi

1 adet limonun suyu

Piring kaynar suda en az 1 saat bekletilir.

Yemeklik incecik dogranmig sogan ve piring tanesi blydkliginde dilimlenmig sarimsaklar orta boy bir tencereye
koyulur. Uzerine siviyag eklenip orta isili ateste surekli karigtirilarak 2 dakika kadar kavrulur.

Rendelenmis kereviz ve havug, salca ya da rendelenmis domates de ilave edilip 2-3 dakika daha kavrulur. Et ya
da tavuk suyu katilip tuz ve karabiber serpildikten sonra kaynamaya birakilir.

Gorba kaynamaya baslayinca yikanmig piring ve didiklenmis tavuk eti eklenip sik sik karigtirilarak piring iyice
yumusayincaya kadar pisirilir.

Terbiye sosunun hazirianmasi igin; feslegen, yumurta sarisi ve limon suyu bir kasede iyice ¢irpilir. Sos, bir
taraftan corba karistirilirken yavas yavas ilave edilir. )

Gorba 5-6 dakika daha pigirildikten sonra ocaktan alinir. Incecik kiyilmig maydanozla sislenir ve sicak sicak
servise sunulur.
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