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TERBIYELI TAVUK CORBASI

Yarim kilo Tavuk Bonfile

7 su bardagi Su

3 yemek kagigi Un

50 gram Margarin

4 Yemek kasidi Sivi yag

1 tath kasigi Karabiber

2 tatl kagigr Tuz

1,5 yemek kasidi Kuru nane

Bir tencereye tavuk ve su eklenip pisirilmeye birakilir. Tavuk pistikten sonra sudan alinip bir bigak yardimiyla
ufak ufak dogranir. Ayri bir tavada margarin eritip igine sivi yag ve unu eklenir. Un hafif rengi degisince ocaktan
alinip tavuk suyunun igine dogradigimiz etlerle birlikte konur. 10 dakika kaynadiktan sonra tuz, karabiber ve
nane eklenip alti séndurdlur.

Fotograf "mutlu palyaco" tarafindan génderildi. 30.03.2020
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