B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TERBIYELI TAVUK CORBASI (ARNAVUTLUK)

Siginmacilar ve Gé¢menlerle Dayanigsma Dernegi

1 butin tavuk

1 cay bardagi tel sehriye
1 adet yumurta

1 adet limon

2 dis sarimsak

2 kasik un

1 kasik pul biber

2 kasik yag

Tavugun suyuna gdre su

Batlin tavugu glizelce yikar, derin bir tencerede haglarim.

lyice pisen tavugu yayvan bir tabaga alip halen kaynamakta olan tavuk suyuna géz karari su eklerim.
Tavugun suyu tekrar kaynadiktan sonra igine tel gehriyeleri koyarak, biraz 6zlegsmeye birakirim.

Ozlestikten sonra icine sarimsagi rendelerim.

Yumurta sarisi, un ve limonu birlikte ¢irptiktan sonra kaynamakta olan gorbaya yavas yavas ilave ederim.

Bir yandan da pul biber ve yagi birlikte kizdiririm.

Gorba tekrar kaynamaya basladiginda ocagin altini kapatirim.

Gorbayi kaselere servis ettikten sonra kizdirmis oldugum yagi da Gzerlerinde gezdirip sicak bir sekilde servis
ederim.
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