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TERBIYELI TARHANA CORBASI

1 su bardag toz tarhana
6 su bardag tavuk suyu

1 su bardag yogdurt

1 adet yumurta

1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

1 cay bardagi siviyag

1 ¢orba kasigi kuru nane

Tarhana ve soguk tavuk suyu tencereye konur. lyice karigtirilir. Orta atese yerlestirilir. Siirekli karistirarak bir
tagim pigirilir. Bagka bir kapta yumurta ve yogurt ¢irpilir. Gorbadan bir kag kasik alinir, ilitilr. Gorbaya katilir.
Sarekli karigtirarak bir tagim daha pisirilir. Atesten almadan énce tuz konur. Servis tasina konur. Uzerine
yakilmis nane gezdirilir.
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