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TERBIYELI SOSLU KELLE PACA CORBASI

200 gr kuzu kugbasi

1 kasik un

2 kagik sivi yag

Sosu Igin: )

4 yemek kagigi Icim Yogurt
bir miktar sirke

2 dig dévllmuUs sarimsak

Kiguk kiguk dogradigimiz kuzu kugbasilarini didikli tencerede dnce ylksek ateste kavurup sonra tstline bir
miktar su ekleyip 15 dk pigirelim ve dinlenmeye birakalim. bagka bir tencereye az miktar sivi yagla bir yemek
kasigi unu kavuralim ve Ustline 5 bardak su ekleyelim. bir paket bizim kelle paga gorbasini suya ekleyip
kaynayana kadar karsistiralim. corbamiz kaynamaya yakin kuzu etlerini gorbaya ekleyelim ve ocagin altini
kisalim. bagka bir kabin igine 4 yemek kasidi yogurt 1 yumurta sarisi bir yarim limon bir miktar sirke koyup iyice
karistiralim. hazirladigimiz bu terbiyeye 2 dis ezilmis sarimsak ekleyelim. dnce gorbamizin sicak suyundan
terbiyemize birkag kasik ekleyip sonra bu karigimi yavag yavas ¢orbamiza ekleyelim. bir stire gorbamizi
karistirip tuzunu ekleyelim. bagka bir kapta tereyagini eritip 1 ¢ay kasigi nane, kirmizi biber, pul biber ve
karabiberi ekleyelim. ve bu sosu en son ¢gorbamizin tstline gezdirelim. ve ¢ok karistirmadan tenceremizin
kapagini kapatalim ve sicak sicak servis yapalim.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 20.01.2022
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