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TERBIYELI SOGAN CORBASI

2 adet kuru sogan
Terbiyesi igin:

1 adet yumurta sarisi
Yarim su barda@ yogurt
2 yemek kasigi un

1-1,5 kilo su

2 kasik margarin

kuru soganlari rendenin ince kismi ile rendeleyin. Gorba tenceresine yag koyup , rendelenmis soganlarini kisik
ateste kizarmadan kavurun. Soganlar yanmasin. Suyu doékin. Tuzunu ve et suyunu ekleyin. Bu noktada sogan
¢orbasinin igine isterseniz ¢ok az tel sehriye ve arpa sehriye ekleyebilirsiniz. sehriye kullanmak istemezseniz
ayri bir kapta soJan ¢orbasinin terbiyesini hazirlayarak sogan suyundan olusan ¢orba suyunu terbiyeye yavas
yavas ekleyip karigtirdiktan sonra atesteki corbaya dékerek hizli hizli karistirin. 1 -2 dakika kaynadiktan sonra
corbaniz pismis demektir.
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