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TERBIYELI SOGAN CORBASI

10 Bardak et suyu

3 Corba kasigi Permesant Peyniri veya Gravyer, kasar peyniri rendelenmis olarak.
3 Dolu corba kasigi un

1,5 Yumurta biyUkliginde tereyagi

2-3 Fiske hindistancevizi

3-4 Sogan

Tuz

Terbiyesi:

3 Yumurta sarisi

2 Bardak St

Soganlari soyunuz, ortalarindan ikiser pargaya ayiriniz, yarim halka bigiminde dograyiniz.

Bir tencerede 1,5 yumurta kadar yagla, hafif ates Gzerinde kizartiniz (6ldirin0z).

3 kasik un ilave ediniz ve karistiriniz.

10 bardak et suyunu birden ilave ediniz, tuz atiniz.

Rendelenmis hindistancevizini ilave ediniz,

Tencerenin dibi tutmamasi icin kaynaymcaya kadar karigtiriniz.

Yavas yavas kaynatiniz, (hafif ateste 45-50 dakika).

Pistikten sonra stizgecten diger bir tericereye stiziniz.

Terbiyesi:

Yemek zamanindan 20-25 dakika dnce 3 yumurta sarisi, 2 bardak sutle bir kapta telle ¢carpiniz.
Corbaya ilave ediniz, bir iki tagim kaynatiniz, atesten aliniz, servis tabagina bogaltiniz, corbanin tizerine
rendelenmis 3 gorba kasigi peyniri serpiniz.

Sonra ¢orbayi kase ile firina koyunuz, tzerini hafifce kizartiniz.

ML® Sogan Corbasi icin tiklayin
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