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TERBIYELI SEHRIYE CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Tutam tuz

1 Litre sicak su

2 Yemek Kagidi yogurt

1 Su Bardag arpa sehriye

1 Kahve Fincani limon

1 Adet yumurta sarisi

1 Adet tavuk bulyon

1 Tutam maydonoz

1 Adet Biylk Boy Domates

iki kasik Sana klasik margarini tencerede erittikten sonra lizerine arpa sehriyeleri koyuyoruz ve biraz daha
kavuruyoruz. 1 Blylk domatesi rendeliyoruz birazda onlarla kavuruyoruz. Sonra 1 It su ilave ediyoruz. 1 tablet
tavuk bulyonunu atiyoruz. Kaynayip i¢erisindeki sehriyeler pistikten sonra 1 kasenin iginde yumurta sarisi,
yogurt, limonu karistiriyoruz. Kaynamakta olan ¢orbadan 2-3 yemek kasigi alarak yaptigimiz sosu birazcik
aglyoruz. Sonra yavas yavas kaynamakta olan gorbanin igine koyup bunlarla giizelce kaynatiyoruz, Ocagin altini
kapatmaya yakin maydonozunu ekleyip ocagin altini kapatiyoruz.
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