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TERBIYELI SEHRIYE CORBASI

1 su bardagi Selva Arpa Sehriye

1 kése yogurt

1 adet yumurta

6 su bardad et suyu veya sade su
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1/2 gorba kasigi salga

Tuz

Tencereye konulan yag eridikten sonra salcayi ilave edip karistirin. Et suyu veya sade su kaynadiktan sonra
arpa gehriyeleri ilave edip 10 dakika kadar pisirin. Bir kése yogurda yumurta kirarak girpin. Bu karigimi
kaynayan corbanin igerisine dokerek bir stire daha kaynatin. Isterseniz, biber ve nane ilave ederek 10 dakika
dinlendirdikten sonra servis yapabilirsiniz.
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