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TERBIYELI SEHRIYE CORBASI

3 yemek kasigi (100 gr) Bizim Yag
1 su bardag: tel sehriye

2 adet orta boy havug

5 su bardag tavuk suyu

Terbiyesi igin;

2 yemek kasigi un

2 yemek kasigi yogurt

1 yumurtanin sarisi

Uzeri igin;

Kiyilmis maydanoz

Tencereye Bizim Yag[?l alip eridikten sonra rendelenmis havucu ekleyerek soteliyoruz. Daha sonra sehriyeyi
ilave edip biraz kavurduktan sonra tavuk suyunu ekliyoruz. }

Terbiyesi icin kaseye yodurdu, unu ve yumurtayi alip ¢irpryoruz. Once soguk sonra sicak su ekleyip
karistirdiktan sonra ¢orbaya ilave ediyoruz.

Tuzunu ayarladiktan sonra kaynamaya birakiyoruz. Servis tabagina alip ince kiyilmig maydanoz serperek
sunuyoruz.

Not: Sehriyeleri suyu iyice kaynadiktan sonra ekleyin ki lapa olmasinlar.[?]
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