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TERBIYELI SEBZELI KOY CORBASI

1 kahve fincani ince bulgur

1 orta boy patates

1 orta boy havug

2 corba kagsiJi tereyadi veya margarin (40 gr.)
5-6 su bardag et suyu veya su
Tuz

Kirmizibiber

Terbiyesi igin:

1 yumurta

5 ¢orba kasigi yogurt

2 ¢orba kasiJi un (tepeleme)

Tencereye ince bulguru, tavla zar iriliginde dogranmig patatesi, havucu ve suyu ekleyip sebzeler yumugsayana
dek agdir ateste pisirelim. Bir kapta yogurdu, yumurtayi, unu, 1-2 kepge ¢orba suyunu girparak azar azar ve
karistirarak gorbaya ilave edelim. Gorbayi Uzeri gdz gdz olana dek pigirelim. Atesten almadan 5 dk. 6nce tuzunu
ayarlayalim. Bir tavada tereyagini eritip kirmizi biber ekleyelim. Biberli yadi corbanin tzerine gezdirerek servis
yapalim.
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