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TERBIYELI SEBZE CORBASI

https://www.bosch-home.com/tr

1 kuru sogan

1 patates

1 havug

1 kii¢ik kereviz

Yarim demet maydanoz
1 ¢corba kasigi tereyad
4 su bardag et suyu
Tuz, karabiber
Terbiye igin:

1 yumurta

1 ¢corba kasigi un

1 dis sarimsak

Yarim limonun suyu

Sogani soyup ikiye kesin ve yemeklik boyda ufak ufak dograyin. Patates, havug ve kerevizi soyup minik kipler
halinde dograyin. Maydanozu kiyin. Tencerede tereyagini eritip kiyilmig sogani (izerine biraz tuz serperek sote
edin.Dogranmis sebzeleri ve maydanozu ilave edip 1-2 dakika karistirin. Uzerine et suyu ve tuz ilave edip
sebzeler yumusayana kadar pisirin. Sarimsagi ezip yumurta, un ve limon suyu ile bir kapta ¢irpin. Terbiyeyi bir
miktar ¢corba suyu ile karistirarak ilitin ve ¢orbaya ekleyin. Karistirip bir tasim daha kaynatin. Karabiber serpip
sicak olarak servis yapin.

DILERSENIZ: Corbanin terbiyesini eklemeden énce sebzeleri el blendiri ile ezebilirsiniz veya sebzeleri mutfak
robotunun dograyicisinda daha kigUk parcgalar halinde dogradiktan sonra da kullanabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:61911 « adi:Terbiyeli Sebze Corbasi « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:06.04.2025 - 23:24


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/terbiyeli-sebze-corbasi-vt7692
https://www.bosch-home.com/tr
http://www.tcpdf.org

