B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TERBIYELI SEBZE CORBASI

1 adet ince pirasa
1 adet ufak kereviz
1 adet patates

4-5 yaprak 1spanak
1 adet kuru sogan
1 tath kasidi tuz

5 su bardagi su

3 su bardagi et suyu
Terbiye igin:

1 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi un
Yarim limon

Sebzeler dogranir, diidiiklii tencereye konur. Uzerine su birakilir. Tencerenin kapagi kapatilir. Pim ¢iktiktan
sonra 10 dakika kaynatilir. Sonra sebzeler blenderden gegcirilerek sekilleri kaybettirilir. Tekrar tencereye konur,
et suyu eklenir, bir tasim kaynatilir. Bu arada terbiye malzemesi ¢irpilir. Corbadan bir kag kasik alarak iligtirilir.
Terbiye ¢gorbaya incecik akitilir. Karigtirarak bir tagim daha pisirilir. Sicak olarak servise sunulur.
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