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TERBIYELI SEBZE CORBASI

Yarim kg kabak

6 bardak et suyu

1 kahve fincani un

1 kahve fincani margarin
1 kdrpe havug

1 k6k maydanoz

1 sap kereviz

1 demet maydanoz

2 yumurta

4 dilim bayat ekmek

1 kahve fincani zeytinyagi
1 fiske cevz-i bevva
yeteri kadar tuz
karabiber.

Havug ve kabaklann Ustl kazindiktan ve bol suyla yikandiktan sonra tavla zari iriliginde dogranir. Bir tencereye
tuzlu su konur, igine maydanoz, tstl kazinmis maydanoz kdki ve ufak dogranmig kereviz yapraklari atilir, orta
ateste kaynamaya birakilir. Tenceredeki su kaynamaya baslayinca havug ve kabak pargalari i¢ine atilip iyice
kadar haslanir. Havuglari kabaklardan bes dakika énce kaynar suya atmak daha dogrudur. Haglanan kabak ve
havucun sulari sGizilerek bir kenara alinir. Margarin tavada kizdirilarak buna azar azar katilacak un kangtirilarak
yedirilir. Un kavrulmaya baglarken et suyu sicim gibi akitilarak bu yagli una yedirilir. Cevz-i bevva, biber ve tuz
serptikten sonra 15 dakika kadar kaynatilir. Sonra i¢ine haslanmis havug ve kabak atilir ve sebzeler dagilincaya
kadar yani on dakika daha kaynatilir. Sonra ince delikli stizgecten gecirilir. Stizgegten gecirilen corba tekrar
atese konur. Kaynamaya baslayinca iki kasik limon suyuyia iyice ¢irpilmis yumurtalar kasik kasik kaynar
corbadan katilir. Terbiye, katilan ¢orbayla iliyinca tenceredeki ¢corbayi hizli hizli karigtirirken terbiye igine dokulUr.
Bir-iki dakika kaynatilir. Sonra tencere atesten indirilir. Corba servis kasesine bosaltilir. Beri yanda tavla zar
iriliginde kiglk parcalara dogranmis ekmekler kizgin zeytinyaginda kizartilir. Bunlari gorbanin Ustiine déktikten
ve birkag defa karistirdiktan sonra servis yapllir.
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