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TERBIYELI PIRASA CORBASI

Malzemeler:

2 pirasa

2 havucg

1 patates

1 sogan

2 kagsik kirmizi mercimek
5 bardak su

3 bardak etsuyu
1 kasik tereyag
Terbiye igin:

2 kasik un

1 bardak st

1 yumurta

Tuz

Karabiber

Yapiligt:

Once tiim sebzeler ince olarak dogranir. Pirasanin yalnizca beyaz kismi kullanilir. 2-3 cm. Kalinhiginda dilimlenir.
Kirmizi mercimek bir kag kez yikanip stizilir. Havug, patates ve sogan soyulur. Kalin olarak rendelenir. Tim bu
malzemeler yaklasik 5 su bardadi suda haglanir. Sebzeler yumusayinca, pargalayiciya konur ve pire hale
getirilir. Veya stizllerek de bu islem yapilabilir. Pure haline gelen bu malzemeler tekrar tencereye konur, bu defa
3 su bardadi et suyu ilave edilrek, kaynamaya birakilir. Bu arada ¢orbanin terbiyesi hazirlanir. Bunun igin bir
karistirma kabinda tim malzemeler iyice kanistirilir. Bu terbiye sadece karistirilarak yapilabildigi gibi dnce un
kavrulup ardindan situ ve diger malzemeler de konarak yapilabilir. Terbiyenin igine kaynayan ¢orba agir agir
ilave edilir. Bir tagim daha kaynatilir. Ocaktan alinir. Tavada tereyagi eritilir ve son olarak ¢orbanin tizerine
dokuldr.
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