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TERBIYELI PIRASA CORBASI

500 gram pirasa

1 yemek kasigdi tereyadi
2 yemek kasigi kirmizi mercimek
5 su bardadi et suyu

1 adet patates

2 adet havucg

1 adet kuru sogan
Terbiyesi igin:

1 su bardag st

1 adet yumurta

2 yemek kasigi un
Karabiber

Tuz

Pirasalar temizleyip iri iri dograyin.

Kirmizi mercimegi de yikayip stizlin.

Dogradiginiz pirasalari tencereye alin.

Havug, patates ve sodani da soyup dograyin.

Sebzeleri tencereye alin ve 5 su bardagi su ekleyip yumusayana kadar pisirin.

Sebzeleri yumusayinca blender&apos;dan gecirin ve 3 su bardadi su ekleyip kisik ateste pisirin.
Terbiyesi icin sUt, un ve tuzu bir kasede karistirin.

Yumurtayi da ilave edin ve iyice ¢irpin.

Gorbayi surekli karigtirarak hazirladiginiz terbiyeyi ekleyin ve bir tagim kaynatin.

Son olarak Uzerine tereyadini gezdirip servis edin.
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