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TERBIYELI PILIC BUT

4 adet pili¢ but

Yarim ¢orba kasigi zeytinyagi
10 gram tereyag!

6 dis sarimsak

6 adet arpacik sogani

Yarim ¢orba kasigi un

1 su bardag pilic suyu

Yarim ¢orba kasigi elma sirkesi
2 dal kekik (yapraklanmig)
Yarim ¢orba kasigi limon suyu
1 adet yumurta sarisi

Yarim ¢orba kasigi krema

1 corba kasigi maydanoz (kiyllmig)

Etleri tek sirada yerlestirebileceginiz bir tencerede zeytinyadi ve tereyagdini isitin. Sarimsak ve soganlari ilave
edin. 10-15 dakika pigirin. Sarimsak ve soganlari tencereden alin. Etleri ilave edin. Etrafinda ince bir kabuk
olusana kadar pisirin. Tencereden alip sicak tutun. Ayni kaba unu ilave edin. Karistirarak 1 dakika kavurun. Pili¢
suyunun yarisini ve sirkeyi katin. Sos yari yariya azalana kadar pigirin, kekik ve kalan pilic suyunu ekleyin.
Kaynayana kadar isitin. Et, sodan ve sarimsaklari katin. 30 dakika pisirin. Etleri alip sicak tutun. Kaptaki
malzemeleri 10 dakika pisirin. Limon suyu, yumurta sarisi, ve kremayi ¢irpin. Sosa katin. Maydanozlari ekleyin.
Etleri tekrar kaba alin. Sosa bulayin. Servis yapin.
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