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TERBIYELI PATLICAN CORBASI

1 adet iri top patlican

1 adet orta boy sogan

2 dis sarimsak

3 yemek kasi§i tereyagi

1 adet limon kabugu rendesi
5 su bardagi tavuk suyu
Terbiyesi igin;

2 yemek kasigi krema

1 yemek kagigi galeta unu
Uzeri icin;

1 yemek kasigdi tereyad

1 cay kasigi kirmizi pul biber
50 gram kasar peyniri

Patlicani tamamen soyun, kip seklinde dograyin ve 2 yemek kasidi tuz ile hazirladiginiz suda acisi ¢gikmasi i¢in
yarim saat kadar bekletin, sikarak kagit havlu ile kurulayin.

Tereyagini tencereye alip kizdirin. Minik ¢intilmis sogani, sarimsagi, limon kabugdu rendesini katarak 2-3 dakika
kadar kavurun.

Tuzlu suda beklettiginiz patlicani da ilave ederek 5-6 dakika daha kavurun.

5 bardak tavuk suyu katarak kaynamaya birakin. Patlicanlar iyice yumusayincaya kadar 15-20 dakika kadar
pisirin.

El blendiri ile inceltin, ve karigimi tekrar ocagda alarak kaynatin. Krema ve galeta ununu ilave ederek ¢irpma tel
ile iyice karigtirin.

Sicak olarak kaselere alin, kizdirilmig tereya@i ve kirmizi pul biber ile sisleyin, kasar peyniri ilave ederek sicak
olarak servis yapin.
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