B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TERBIYELI PATATES CORBASI

Umit Usta

6 adet patates

1 adet kuru sogan

10 su bardag et suyu veya su
1/2 paket margarin

Tuz

Karabiber

Terbiye igin:

2 adet yumurta sarisi

1 su bardag st

25 gram margarin

Kuru sogani rendeleyip, margarinde pembelestirelim.

Patatesleri soyup yikadiktan sonra rendeleyip, kavrulmakta olan sodana ilave edip, 1-2 dakika kavuralim.
Varsa et veya tavuk suyu, yoksa sicak su ilave edip, patatesleri pire kivamina gelinceye kadar pisirelim.
Gorbayi, tel sizgegten gegirelim. Kalan pireyi de kasikla ezerek alta gegirelim.

Yumurta sarilarini siit ile ¢irpip, kaynamakta olan ¢orbaya ilave ederek eger ihtiya¢ varsa et suyu veya su
takviyesi yapip, bir tasim daha kaynatalim.

Tereyagdinda kizdirdigimiz pul kirmizibiberi ve ¢orbalik kitir ekmekleri katarak, servis yapalim.
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