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TERBIYELI PATATES CORBASI

4 yemek kasigi Sivi Sana
4 adet patates

1 adet havug

1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

6 su bardadi et suyu
Tuz ve karabiber
Terbiyesi Igin:

3 yemek kasigi yogurt
1 yumurtanin sarisi

1 tath kasidi kuru nane

Havucun kabuklarini kaziyip, tavla zar seklinde dograyiniz.

Patateslerin kabuklarini soyup, kararmamalari i¢in su dolu bir k&senin iginde bekletiniz.

Kurusogan ve sarimsaklari yemeklik dograyiniz.

Derin bir tencerede Sivi Sana?yi kizdirip, icine dogranmis kuru sogan ve sarimsaklari ilave edip, sodanlar
pembelesinceye kadar kavurunuz.

Soganlar pembelesince, igine tavla zar seklinde dogradiginiz havuglari ilave edip, kavurunuz.

Daha sonra etsuyunu ekleyip, kaynatiniz.

Et suyu kaynarken, kararmamalari i¢in su da beklettiginiz patatesleri, rendenin genis tarafi ile rendeleyip,
kaynamig olan etsuyuna ilave ediniz.

Tuz ve karabiber ile baharatlandirdiktan sonra, sebzeler yumusayincaya kadar pisiriniz. Sebzeler pisince
mikserden ¢ekip, plre haline getiriniz.

Kuguk bir kdsede, yogurt, yumurta sarisini iyice karistirip, pisen ¢orbaya karistirarak ilave ediniz.

Bir tasim kaynattiktan sonra ¢orbayi servis tabagina alip, kuru nane ile stisledikten sonra sicak olarak servis
ediniz.
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