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TERBIYELI PACA TIRIDI

lyi temizlenmis kegi pagasini bir tencerede bol su ile orta ates Uistiinde 12 saat birakiniz. Pisince indirip suyunu
diger bir tencereye slizerek tuzunu koyup tekrar atese suriinlz. Diger tarafta pagalarin etlerini bir kaba ayiriniz.
Kaval kemiklerini de etlerin Gizerine silkiniz. Sonra francala dilimlerini izgarada yari kizartip derince blyik
tabaga 2-3 sira istif ediniz. Sonra paganin suyundan Uzerine sicak sicak gezdirip bir dakika birakiniz. Kepge ile
Ustline basarak o suyu stizip yeniden sicak paca suyu gezdiriniz, tekrar sliziinGz. Paganin etlerini Uzerine
ddseyiniz. Az miktar paca suyu gezdirdikten sonra paca suyu ile yaptiginiz terbiyeyi Ustline gezdiriniz. Biraz da
biberli yag gezdirip servis yapiniz.
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