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TERBIYELI PACA

Malzemesi:

10 adet koyun ayag,

4 adet yumurta ekmek,

2-3 dis sarimsak,

1 cay bardagi sirke veya 2 limon
tuz,

kirmizi biber

Hazirlanisi:

Pacay temizleyip pigirin. Etlerini kemiklerinden ayirip suyunu stizgegten gecirin. Ayirdiginiz etleri de suya ilave
edin. Ekmekleri arzu ederseniz kizartip veya kizartmadan ufak pargalara dograyip servis tabadina veya birer
kisilik yemek tabaklarina yerlestirin. Paga suyundan 1-2 bardak alarak ekmekleri islatin. Etleri de ekmeklerin
Uzerine yerlestirin. Yumurta sarisini bir kaseye koyun. Sarimsaklari dévip yumurtaya katin. Limon suyu veya
sirkeyi katin. Tuz ilavesiyle hepsini iyice karistirin. Bir bardak paga suyu dékip sulandirin. Kalan pa¢a suyuna
terbiyeyi koyup bir tagim kaynatip atesten alin. Ekmek ve etlerin Uzerine terbiyeli paga suyunu dokdiin. Bir tavada
yagi eritip icine kirmizi biber koyup tabaklara esit miktarda d6ékin ve sicak sicak servis yapin.
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