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TERBIYELI PACA CORBASI

MALZEMELER:

8 Kegi yada Koyun Pacasi (temizlenmis)
6 Su Bardagi Su

1 Orta Boy Sogan (kabugu soyulup, bitiin birakiimig)
2 Dis Sarmisak

1 Cay Kasig Tuz

2 Corba Kasigi Rafine Yag

1 Cay Kasigi Kirmizibiber

Terbivesi:

1/6 Su Bardagi Limon Suyu

2 Yumurtanin Sarisi

1 Gorba Kasigi Su

YAPILISI:

Once, pagalarin tistindeki killari hafif ateste (tiileyiniz. Utlilenmis pagalari bol suda yikayiniz.

BuyUk boy bir tencereye pagalari, suyu, sogani, sarmisagi ve tuzu koyup, orta ateste bir tasim kaynatiniz. (Bir
delikli kepgeyle Ustte biriken kdpUkleri alip atiniz.) Tencerenin kapagini kapatip, gorbayi 4 saat pisiriniz.
Terbiyeyi hazirlamak icin, genigge bir tencereye su doldurup kaynatiniz.

Ustline kiguk bir kase oturtup, icine yumurta sarilarini, limon suyunu ve 1 ¢orba kasidi suyu koyunuz. Yumurta
teli ile 2 dakika cirpiniz. Kaynayan paga ¢orbasindan iki su bardagi alip, terbiyeye iyice karistiriniz. Tencereyi
atesten alip, kaseyi icinden ¢ikararak, igindeki terbiyeyi kaynayan ¢orba tenceresine katiniz. Bir kez karistirip,
corba tenceresini atesten aliniz.

Gorbayi isitilmig bir servis kasesine bosaltip servis ediniz.
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