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TERBIYELI PACA CORBASI

Malzemesi:

12 adet paca

12 bardak su

1/2 ¢orba kasigi zeytinyagi
2 limon

tuz

3 yumurta

1 kahve fincani un

1 limon suyu

Hazirlanisi:

Bir tencereye 12 bardak su, yarim ¢orba kasiJi zeytinyadi, yarim ¢orba kasigi tuz ile Ustleri kazinmig, kil keseleri
kesilmis ve tOtsdlenip yikanmis pagalari koyun. Tencereyi kuvvetli atese oturtun. Suyun isinmasiyla meydana
gelen kdpukleri alip atin. Pagalar iyice pisinceye kadar 10 saat kadar pismeye birakin. Bir kaba G¢ yumurta, 1
kahve fincani un ve bir limon suyu koyarak karistirin. Sonra bunlara azar azar kaynar paga suyundan katin. Bu
karisimi paca suyuna ilave edin. Sonra ¢orba kasesine alarak servis yapin.
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