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TERBIYELI PACA CORBASI (DUDUKLU)

MALZEMELER:

Paca Malzemesi

4 Kuzu Paga (Keci pagasi olursa daha iyi olur)
4 Su Bardag Su

Tuz

Terbiye Malzemesi

1 Corba Kasig Tereyadi
1 Corba Kasigi Un

2 Yumurta

1 Limon Suyu

6 Corba Kagsidi Sirke

YAPILISI:

Kil bezleri temizlenmis tltstlenmis pagalar didukli tencereye alip 4 su bardadi su ve tuz ilave ederek 2 saat
pisirin.

Bagka bir tencerede tereyagini kizdirin. Unu ilave edip 2 dakika kavurun.

Kavrulan una 2 ¢orba kasigi paca suyundan ekleyip karigtirin. 1-2 tagim kaynadikatan sonra karigimi pacalara
ekleyin. Limon suyu ve yumurtay! ayri bir kapta iyice girpin ve ¢orbaya yavas yavasg ilave edin.

Corbayi servis tabaklarina paylastirin. Uzerine sirke ve sarimsak ekleyerek servis yapin.
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