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TERBIYELI NOHUT CORBASI

8 bardak et suyu

1/2 bardak nohut

Tuz

1 cay kasigi kirmizi biber
1 yumurta sarisi

1 limon suyu

2 kasik tereyagi

Bir tencereye et suyunu koyarak, buna bir gece tuzlu suda islatiimis ve yumusayincaya kadar haglanmig
nohutlari ve yarim gorba kasidi tuz koyarak kaynamaya birakin. Nohutlar iyice pisince ¢orbayi slizgegten ezerek
baska bir tencereye alin. Ezme nohut gorbasini bir iki tasim daha kaynatin. 1 yumurta sarisini 1 limon suyu ile
iyice karigtirin. Gorbadan bir kag kasik alarak terbiyeye katin. Sonra limonlu yumurta karigiminin hepsini gorbaya
ilave edin. Bir kag kez karistirin ve atesten alin. Uzerine 1 cay kagi§i kirmizi biber katilmig eritiimis tereyagi ilave
ederek servis yapin.
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