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TERBIYELI NANELI EKSILI CORBA

1 Su Bardag ince bulgur

1 adet sogan

2 Yemek Kagi§i Uzeri igin:sana yag!

1 su bardag et suyu

4 Corba KagIJ! terbiyesi i¢in:siizme yogurt
1 ¢orba kasigi un

1 adet limon

Karistirma kabinin icerisine bulguru dékiyoruz. Uzerine soganin yarisini rendeliyoruz. Yumurta aki, tuzu,
karabiberi ve hafifte suyu ilave edip karistiriyoruz. Unu da dékip kivamini ayarliyoruz. Kofteleri misket
blydkliginde yuvarliyoruz. Tenceremize g6z karari suyu dokiyoruz. Kaynamakta olan suyun igerisine et
suyunu ve kofteleri ilave ediyoruz. Terbiyesi Igin:Karigtirma kabina yogurdu, limon suyunu, unu ve yumurta
sarisini dékup ¢irpiyoruz. Uzerine biraz soguk su ilave edip kivamini agiyoruz. Gorbanin suyundanda alip
kivamini iyice aglyoruz. Hazirladiimiz terbiyeyi koftelerin Gzerine dékip kaynamaya birakiyoruz.Taze nane ve
sana yagini tavaya alip ocakta biraz kavuruyoruz. Gorbamizi servis tabagina alip tizerine tereyagl naneli sosu
dékUp servis ediyoruz.
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