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TERBIYELI MERCIMEK CORBASI
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Mercimegi yikiyoruz ve tencereye alip Uzerine patatesi ve sogani rendeliyoruz sivi yagini da ekleyip bunlari
birlikte kavuruyoruz. Yaklasik 1 litre su koyup mercimek pisene kadar kaynatiyoruz. Corbamiz pisince blender
da gegiriyoruz. Ote yandan yogurt sarimsak ve yumurta sarisini iyice ¢irpip gorbamiza ekliyoruz ve gerekirse su
ilavesi yapiyoruz. Tuzunu ekledikten sonra bu sekilde 5 dakika kaynatiyoruz ve ocagdi kapatiyoruz. Tavaya
tereyagini koyup erittikten sonra i¢ine 1 tutam nane atip gorbamizin tzerine gezdirip servis yapiyoruz.
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