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TERBIYELI KUZUKULAGI CORBASI

Malzemesi:

1 bayat ekmek
100 gr. kuzukulagi
90 gr. tereyad!

10 bardak su su

6 yumurta sarisi

1- Biraz tereya@ini gukur bir tencerede eritin. Kuzukulaginin sadece beyaz kisimlarini ince ince keserek yaga
katin ve 10 dakika kavurun.

2- Tencereyi atesten indirin. Kenarlari da dahil ekmek dilimlerini ve et suyunu tenereye ilave edin. Tencerenin
kapagini kapatip 10 dakika bekletin.

3- Karisimi yumurta ¢irpicisi ile karigtirin. Béylece ekmek iyice ufalanacaktir.

4- Tereyadi ve yumurta sarilarini ilave ederken yumurta ¢irpicisi ile karistirmaya devam edin.

5- Sicak olarak servis yapin.
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