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TERBIYELI KUZU SIS KEBABI

1 yemek kasigi aci biber salgasi
2 dis sarmisak

500 g kuzu fileminyon

8 adet kliclk aci kirmizi biber

Limonun kabugunu rendeledikten sonra suyunu sikin ve i¢ine soyulup déviimis sarmisagi, biber sal¢asini
katarak karistirin. Sislik olarak hazirladiginiz fileminyonlari, hazirladiginiz sosun i¢ine koyarak buzdolabinda bir
gece bekletin.Ertesi giin eti sudan gegirin. Sisleri tuzladiktan sonra izgarada pisirin.
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