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TERBIYELI KUZU HASLAMASI

1,5 kg. kuzu (kol veya kurek)
1 bas kereviz

4 havug

1 tath kasigi un

1 kasik tereyagi

4 yumurta sarisi

3 sogan

4 patates

2 limon

Tuz

Eti kemidi ile beraber, birer kisilik parcalara ayirip, yikayin. 5 bardak su ile atese koyun. Kaynamaya baslarken
képudunl alin. Kabugunu soyup, boyuna kestiginiz havucu, ince dogradiginiz sodan ve kerevizleri ete ilave
edin. Tuz atin, kapagini értiin. Yavas yavas kaynatarak suyu azalin-caya kadar pisirin. 1 kasik yag ile hafifce
kavurun. Ete ilave edin. Ayni kapta 4 yumurta sarisi, iki limon suyunu iyice ¢irpin. Bir bardak soguk su ile
sulandirdiktan sonra kaynayan unlu salgcaya dokiin. Kaynatmadan atesten alin. Ceviz buyUkliginde dogranmis
haslanmis patates ilave edin ve sicak servis yapin.
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