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TERBIYELI KUZU HASLAMA

Maya Bulut

1 Kg. Kuzu kol

1 Adet Patates

1 Adet Kereviz

1 Adet Sogan

1 Adet Havucg

1 Gorba Kasig Tuz

2 Adet Yumurta Sarisi

1 Corba Kasigi Un

1/2 Adet Limonun Suyu

Haslamalik dograttigimiz kuzu etini biy(ik bir tencereye alalim.Uzerine ¢ikacak kadar su ekleyelim.Hemen
ardindan sogani dorde bdlerek tencereye ekleyelim. Daha sonra da tuzunu ekleyerek kaynamaya birakalim.
Yaklasik 40 dakika haglandiktan sonra kip kip dogradigimiz patates, havug ve kerevizi tencereye ekleyelim.
Yemegimizi 20 dakika daha bu sekilde kaynamaya birakalim.

Bu arada bir kasenin icinde yumurta sarisi, un ve limonun suyunu iyice ¢irpalim. Daha sonra kaynayan yemegin
suyundan bir kepge alip yavas yavas terbiyeye ekleyelim. Kesilmemesine dikkat edelim.Hazirladigimiz terbiyeyi
yavasca yemegin icine ekleyelim.10 dakika daha kaynadiktan sonra yemegimiz servise hazir.

© lezzetler.com tarif no:82230 « adi: Terbiyeli Kuzu Haglama « gdnderen:giilkiz « indirme tarihi:14.03.2025 - 04:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/terbiyeli-kuzu-haslama-vt60531
http://www.tcpdf.org

