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TERBIYELI KURU FASULYE CORBASI

MALZEMELER

1.5 su bardag kuru fasulye

2 sogan

2 ¢orba kasig margarin

4 corba kasigi domates piresi
8 su bardadi sicak su

Tuz, kuru nane, pulbiber
Terbiyesi igin:

Yarim su bardagi stit kremasi
1 tath kasidi hardal

1 corba kasigi sirke

1 ¢corba kasigi un

2 yumurta sarisi

YAPILIS TARIFI

Kuru fasulyeyi aksamdan islatin. Ertesi gtin suyunu degistirip yumusayincaya kadar haglayin ve stzin.
Fasulyenin yarisini ayirin. Kalan fasulyeleri robotta puire haline getirin.

Hardal kremasini hazirlamak igin; sit kremasi, hardal, sirke, un, bir tutam tuz ve yumurta sarisini derin bir
kaseye alin. Krema kivamina gelinceye kadar mikserle ¢irpin.

Soganlari soyup kiguk kiglk dograyin. Margarini tencerede eritip sogani pembelestirin. Fasulye plresi, sicak
su, domates puresi ve ayirdiginiz fasulyeleri ilave edip 10 dakika kisik ateste pisirin.

Gorba koyulagsmaya baglayinca hazirladiginiz terbiyeyi ekleyerek karistirin.

5 dakika daha pisirip atesten alin. Servis kaselerine paylastirip nane ve pul biber serpin. Sicak olarak servis

yapin.
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