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TERBIYELI KUZU PACA CORBASI

1 litre su

6 adeta kuzu pacasi

1 tath kasidi tuz

5 yemek kasigi sirke

2 dig sarimsak

1 yemek kasigdi tereyadi
Toz kirmizi biber
Terbiyesi igin:

2 yemek kasigi tereyagi
2 yemek kagsigi un

2 adet yumurta sarisi
Yarim limonun suyu

Pagalar giizelce yikadiktan sonra tencereye alin. Uzerine su ve tuz ekleyip 1-1,5 saat kadar kaynatin.

Farkl bir tencerede tereyagini eritin. Uzerine de un ilave edip kavurun. Daha sonra pacgalarin haglama suyundan
yarim ¢ay bardagi ekleyerek unu agin.

Limon suyu ve yumurta sarisini da bir kasede gizelce ¢irpin. Karisimin kesilmemesine dikkat ederek unun
Uzerine ekleyin. Sos kivamini alinca ocaktan alin.

Terbiyeyi, kesilmemesine dikkat ederek yavag yavas kaynayan paca suyuna ilave edin. Birka¢ dakika
kaynattiktan sonra da ocaktan alin.

Sarimsaklari ezin ve sirke ile karistirin. Ardindan ¢orbanizin tizerine gezdirin.

Bir tavada da tereyagini eritin ve toz kirmizi biberi ilave edin. Corbanizin lizerine gezdirin.
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