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TERBIYELI KOYUN PACASI CORBASI

8 adet koyun pagasi
4 dis sarimsak

1 adet limonun suyu
1 ¢corba kasigi un

1 corba kasigi sirke
1 adet yumurta

Pagalarin ince killari ve tirnak aralari temizlenir. Bir gece énceden bol soguk suya islatilir. Ertesi giini su
doékalar, pacalar uygun buyUklikte bir tencereye aktarilir, Gzerini értecek kadar temiz su konur, yumusayana
kadar haslanir. Pacanin et kisimlari ayiklanir, bir tabaga konur. Soguk paga suyunun bulundugu tencereye
dévilmis sarimsak, limon suyu, sirke, yumurta, un konur, karigtiraraak bir tagim kaynatilir, Gzerine paga etleri
tuz ve karabiber katilir, bir tagim daha kaynatilir.
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