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TERBIYELI KITIR CORBA

2 Su bardagi Et Suyu
1 Kase Sizme Yogurt
2 GCorba Kasigi Un

1 Adet Yumurta Sarisi
Kirmizi Pul Biber
Kuru Nane

Su

Tuz )

Hamuru Igin:

1 Gay kasigi Kirmizi Toz Biber
1 Su bardagi Un

1 Adet Yumurta Ak
Tuz

Hamuru igin;Karigtirma kabinin igerisine unu aliyoruz.Uzerine yumurta akini,toz kirmizi biberi ve tuzu dékiip
yoguruyoruz.Kivamini ayarlamak i¢in 1lik su ilavesi yaparak yogurmaya devam ediyoruz. Hamurdan pargalar
kopartarak uzun ince geritler halinde yuvarliyoruz.Diger yandan tencerenin igerisine suyu koyup
kaynatiyoruz.lgerisine et suyunu dokuyoruz. Terbiyesi Igin;Yodurdu kasenin igerisine aliyoruz.lgine yumurta
sarisi ve unu ilave ederek karistiriyoruz. Soguk su ilavesi yaparak kivamini agiyoruz.lyice ¢irptiktan sonra biraz
sicak suyu ilave ediyoruz.Terbiyeyi karistirarak ¢orba tenceresine ilave ediyoruz. Hazirlamig oldugumuz
hamurlari da kiigUk kigiik dograyarak siviyagda kizartiyoruz. Gorbamizi servis tabagina aldiktan sonra tizerine
kizartmig oldugumuz hamurlari koyarak servis ediyoruz.
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