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TERBIYELI KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

Malzeme

- 3 yemek kasigi Sana Kase tereyagli margarin
- 1,5 su bardagi kirmizi mercimek

- 2 adet domates

- 1 adet havug

- 1 adet patates

- 1 adet kereviz

- 1 yemek kasigi salga

- 8 su bardagi su

- 1 tath kasigi kekik

- 1 tath kasigi nane

- tuz ve karabiber

- Terbiyesi Igin:

- 4 yemek kasigi yogurt

- 1 adet yumurta sarisi

- Y2 adet limon suyu

- 2 kutu Sana Creme Bonjour biberli peynirli sandvi¢ sirme

Hazirlanisi

1. Kereviz, patatesi, havucun kabuklarini soyup ayri ayri rendeleyin. Rendelediginiz patates ve kerevizi
kararmamasi i¢in su dolu kapta bekletin.

2. Domatesin kabuklarini soyup rendeleyin.

3. Derin bir tencereye 3 yemek kasigi Sana Creme Bonjour tereyagli margarini koyup kizdirin. Margarin
kizdiktan sonra igine rendelediginiz domatesleri koyup bir tagim pisirin.

4. Domatesler yumusayinca rendelenmis havucu, patatesi ve kerevizi ilave edip pisirmeye devam edin.

5. Sebzeleri kavurduktan sonra salgayi ekleyip salganin kokusu ¢ikana kadar pisirin.

6. En son olarak i¢cine suyu, kekigdi, naneyi, tuz ve karabiberi ilave edip sebzeler yumusayincaya kadar kisik
ateste pigirin.

7. Gorba kaynarken terbiyesi igin bir kdseye yogurdu, yumurta sarisini, limon suyu, Sana Créme Bonjour biberli
peynirli sandvi¢ stirmeyi koyup ¢atal yardimi ile ¢irpin.

8. Corbayi atesten indirmeden dnce icine terbiyeyi ilave edip bir tagim kaynattiktan sonra servis tabagina alip
sicak olarak servis edin.
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