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TERBIYELI KEREVIZ

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

1 Yemek Kasigi biber salcasi
500 gr kugbas! et

3 Adet kereviz

1 Adet sogan

0,5 Adet limon

1 Yemek Kasigi domates salgasi
1 Adet yumurta

Kerevizleri soyup iri kiipler halinde dograyarak limonlu suda bekletin.Etleri suyunu salip ¢ekinceye kadar pigirin.
Yagi ve yemeklik dogranan soganlari ekleyip soganlar sararincaya kadar soteleyin.Salgalari ilave edip kavurun.
Kerevizleri, tuzu dort bardak kaynamis su ekleyerek pigirin. Inmesine yakin Yumurta ve limon suyunu ¢irparak
yemege koyup bir tagim kaynattiktan sonra servis yapin.
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