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TERBIYELI KEREVIZ

1 kilo kereviz

3 corba kasiJi yag
3 orta boy sogan

2 yumurta

2 limon

4 su bardag et suyu
tuz

Soganlari ince ince dograyip kizgin yagda pembelestirin. Kerevizleri soyun, haslayin, sonra dilimleyip stizerek
soganlara katin, birlikte 3-4 defa gevirin. Orta ateste 20 dakika pisirin. Bagka bir kapta yumurtalarin sarisini
kereviz suyu ve limonla karistirarak, ¢irpin, karistirarak tenceredeki kerevizin Gzerine dokup servis yapin.

ML® Terbiyeli Kereviz icin tiklayin
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