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TERBIYELI KEREVIZ MUSAKKASI

Kereviz kdkiini soyup uzunlamasina dograyiniz. Yapraklariyla sert dallarini atiniz. igindeki kérpe ve sarimsi
dallarini biraz kékiyle uzunlamasina kesiniz, dncekilerle beraber kaynar suda haglayiniz. Tencerede bir gorba
kasiJ! tereyadi ile ¢entilmis 2 sodan, 3 - 4 kasik kiyma ya da kusbasgi etleri iyice kavurunuz, bir miktarini bagka
bir tencerenin ortasina yiginiz. Etrafina kerevizleri, aralarina da artan kiyma ve etleri serperek doluncaya kadar
diizgln istif ediniz, tuz, biber ve baharat ekiniz. BlyUk bir kepge su ya da etsuyu koyup kapali olarak orta ateste
suyunu ¢ekinceye kadar pigirdikten sonra indirip tabada aliniz. Uzerine pismis koyu bir limonlu terbiye ya da
Sos Blans dékiindz.

Not: Terbiye konmasa da olur. Yalniz limon koymay! unutmamalidir. ClnkU kereviz eksisiz iyi olmaz.
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