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TERBIYELI KEREVIZ GORBASI

450 gr. kereviz

200 gr. patates

2 bas sogan

2 corba kasig! katiyag
1 corba kasigi un

1 litre su veya et suyu
Tuz

Terbiyesiigin

1 su bardag st

2 adet yumurta sarisi

Kereviz ve patatesleri yikayip kabuklarini soyun. Tavla zar blyUkliginde dograyin. Kararmamalari i¢in tuzlu
suda bekletin.

Bir tencerede yagi eritip rendelenmis sodanlari kavurun. 1 ¢orba kasigi unu ilave edip suyuda ekleyip
kaynatmaya baslayin.

Kaynayinca suya kereviz ve patatesleri atip yumusayincaya kadar pisirin. Yumusayinca blendirdan veya tel
slizgecten gegirin.

Bu arada yumurta sarilarini bir kasede girparken agir agir siitii ekleyin.

Terbiyeyi ¢corbaya katip bir tagim kaynatin. Uzerine kiylimig kereviz yapragdi minik kizartiimig tost ekmekleri ile
susleyip servis yapabilirsiniz.
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