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TERBIYELI KEBAB

MALZEMELER

1,5 kg. Kuzu Kol veya But
1/2 su bardagi un

4/3 su bardagi Yogurt

4,5 bardak su

1,5 corba kasigi salga

1 adet sogan

1 su bardagi Kasar

Tuz, karabiber

YAPILISI

Genis bir tencerede eti yeteri kadar su ve tuz koyarak kaynatin. Baska bir kapta unu, yogurdu ve salcayi
karistirin. Kaynamakta olan suya azar azar ekleyin. Kabuklarini soydugunuz sogani da bitiin olarak tencereye
atin. Et pisince bu sosu slizgecten gegirin ve sogani, karisimin icinden c¢ikarin.

Pisen eti bir firin tepsisine koyun. Stizdigliniz sosu etin Gzerine dékin.

Tepsiyi 6Gnceden isittiginiz firina yerlestirin. Etin Gzeri kizarinca kasar peyniri rendesi serpip peynir eriyene dek
bir slire daha pisirin. Haslanmis mevsim sebzeleriyle birlikte servise sunun.
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