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TERBIYELI KAYA BALIGI CORBASI

4 adet iri kaya balig
2 adet kuru sogan

2 adet sivri biber

2 adet yumurta sarisi
1 adet limon

1 cay bardagi siviyag
1 tali kagi§i tuz

8-10 dal maydanoz

Baliklar ayiklanir, bir tencereye konur, 8 su bardagi su katilir ve haglanir. Sonra kilgigi, kafasi, kuyrugu ayiklanir.
Ince kiyilmig sodan yagda pembelestirilir. Igine ince kiyilmis biber eklenir. Daha sonra siizilmis haslama suyu
ve aylklanmig balik ilave edilir. Ayri yerde limon suyu, yumurta sarisi, tuz ve kiyilmig maydanoz ¢irpilir. Gorbanin
Uzerine bireden bosaltilir. Karistirarak bir tagim pisirildikten sonra servise sunulabilir.
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