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TERBIYELI ISKEMBE GCORBASI

1 Kg. Temizlenmis Dana iskembesi
3LtSu

1 adet Kuru Sogan

1 Adet Limonun Suyu

1 gorba kagigi margarin
Terbiye Igin;

2 Adet Yumurta Sarisi

1 Yemek Kasigi Un

1 Adet Limonun Suyu

1 Su Bardagi Su

Sos Igin;

4-5 dis ezilmis sarmisak
2 kasik sirke

iskembeyi bol suda yikarak iyice temizleyin.

Kugbagi dograyip 3 Lt. kaynamig suya koyun.

Icine limon suyu, sodan ve yagini da ilave edip, iskembeler iyice yumusayincaya kadar orta ateste pisirin.
Kaynarken Gzerindeki kdpUkleri bir kagik yardimiyla alin.

Sonra atesten alip sogumaya birakin. Soguyunca iskembeyi ¢ok ufak pargalar halinde dograyin.

10 su bardag@i kadarini dogranmis iskembelerle birlikte bir tencereye koyup, kaynatin ve tuzunu ekleyin.
Terbiyesi i¢in bir kapta yumurta sarisini, 1 limon suyunu, 1 kasik unu ve 1 bardak suyu iyice karistirip iskembe
suyundan biraz ilave ederek terbiyeyi ihstirin.

Kaynamakta olan iskembe ¢orbasina azar azar dokerek ekleyin.

3-4 dakika kaynatin ve kapatin.

Ezilmis sarimsak ile sirke karigimini istege bagli ekleyin.
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