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TERBIYELI ISKEMBE GCORBASI

125 Gr Sana Klasik

250 grun

1 Aldigi kadar su

2 Adet yumurta

1 Kase yogurt

Aldig1 kadar tuz

1 Kg. temizlenmis dana iskembesi

iskembeyi bir tencereye alin.Uzerine yeterince su ekleyip haglayin.Pistikten sonra ince dograyin ve yeniden
tencereye koyun.Ayri bir kapta un,yumurta,yogurt ve bir su bardadi suyu ¢irpma teli ile ¢irpin.Karisimi ocaktaki
tencereye ekleyin. Tuzunu ayarlayin.Surekli karigtirarak kaynayana kadar pigirin.Ayri bir tavada margarini eritin
ve parlaklik vermesi i¢in ocaktan aldiginz ¢orbanin tizerine gezdirin.Istedinize gore sirke yada sarmisakla servis

yapin.
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